
 
 

 
 
 
 

 
UTOPENEC: 
Cibuľa safaládka v octove vode s papričkami. 
TLAČENKA: 
Trocha mäsa lyžica octa ve spojeniu aspikom. 
NAKLADANÝ HERMELÍN: 
Kraľ syr spola napchatý cesnakom. 
 

cena jednotná:   60 Kč / porcie 
 

 
 

 
 
 
 

 
NOYÉ: 
Eau un farcie oignon vinaigre avec patapouf. 
COCHON ÉTRANGLÉ: 
Entre frapper aspic viande ébouillanté. 
CAMEMBERT REMPLIÉ: 
Eaux d fromageon poivron en huile avec ail. 
 
 
prix uniforme:   60 CZK / portion 
 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
Jídelní lístek – hospoda u Vaculíků 
Moravany, 26.-27.8.2023 
 

 
 
 
 

 
UTOPENEC: 
Zákusek k pivu ze špekáčku naloženého do octa a zeleniny. 
TLAČENKA: 
Od kostí a kůží vzešlý aspik prosycený kousky masa. 
NAKLÁDANÝ HERMELÍN: 
Puky sýru promazané česnekovou pastou v oleji naložené. 
 

cena jednotná:   60 Kč / porce 
 



 
 

 
 
 
 

 
ERTRUNKENE: 
Betrinkener Bockwurst Zwiebel drin im Essig. 
PRESSWURST: 
Vibrirende Fleisch Sülze in die Wursthaut. 
BEIZEN KÄSE: 
Der richtige Käse mit erzeugene Knoblauchpaste. 
 

einheitlicher Preis:  60 CZK / Portion 
 

 
 

 
 
 

NIEPLYWAK: 
Kielbaska fajna kęsom cebule napelniana ocetom zalewana. 
ŚWINIA TŁOCZYWNA: 
Mięsowna żmija s kęsami galarety. 
PELNIANY SEREK: 
Ser granostajek kelnereny ze paprikami oraz czosnekom. 
 
 
jednolita cena:  60 CZK / porcja 
 



 
 

 
 
 
 
 

AFFOGATO: 
Divero bizzaro al aceto dai salsicciotto. 
SOPPRESSATA: 
Delicato zeppamento do galantina porco. 
FORMAGGIO ABBOCCARE: 
Da sera buzzo formaggio riempimento. 
 

prezzo uniforme:  60 CZK / servendo 
 

 
 
 
 
 
 

 
DROWNED SAUSAGE: 
Iconic ecowurst sinked into vinegar. 
HEADCHEESE: 
A cold meat inside a skin with aspic. 
PICKLED CHEESE: 
A cheese camembert akinfilled by garlic. 
 

uniform price:   60 CZK / serving 
 


